


Kenya AA

”En fruktig och blommig Single Origin med fylliga toner av svarta vinbdr”

Kenyakaffe dr specialkaffevirldens storsta klassiker. Vi kan kalla det for kaffets Cabernet Sauvignon
— bade balanserat och komplext. Kaffet ar mycket fylligt, men har en frisk och markant syrlighet, och
de virldsberémda tonerna av svarta vinbar.

AVEC
En lagrad rom @r den bista kombinationen med detta fylliga kaffe. Kaffet accentuerar romens
frukttoner och arraken kommer trivsamt fram i eftersmaken.

Gayo Mountain
“Friska och fruktiga kaffebonor fran norra Sumatra”

Bénorna odlas av indonesiska smabonder i kooperativ som ligger upp till 1800 m 6ver havet. Klimatet ar
tropiskt och jorden vulkanisk, vilket ar hemligheten bakom den originella smaken. Gayo Mountain
karaktdriseras av hog fyllighet och friska, fruktiga aromer samt inslag av moérka skogsbar och fin choklad
i eftersmaken.

AVEC

En calvados eller en lagrad rom far fram kaffets chokladtoner pa ett lickert sitt. En cognac far fram
eleganta toner av riktigt mork choklad med hog kakaohalt. Punschens s6tma fungerar bra mot kaffets
kraft och ger en delikat helhet.

Power Espresso
“Extremt kraftfull, mustig och ldtt rokig med intensivt syrlig och fruktig eftersmak”

Bonorna i Power dr en blandning mellan den lagrade Moonsoon Malabar fran Indien och dess motsats,
en bona fran Huehuetenango i Guatemala. Dessa tva komponenter ger kaffet dess mycket speciella och
kraftfulla karaktar.

AVEC

Denna kraftiga men dnda inte tunga espresso gor sig bast i kombination med en lagrad rom.
Sockerrérssétman férstirks och gifter sig med de tydliga tonerna av mérk choklad. Aven en likér

i fruktig, elegant stil kan kombineras med Power Espresso. S6tman och frukten i likéren mjukar upp
kaffets kraftiga toner.

Carnival Espresso
”Kaffebonor med klassisk brasiliansk sétma och toner av nougat och marsipan”

For att skapa en originell och modern espresso har vi satt samman en blandning av tre bonor. Brasilianska
kaffebonor med sin typiska sétma, Sidamobdnor fran Etiopien for sin friska touch av blommighet och
Mandhelingbonor fran Sumatra for ett inslag av kryddighet. Resultatet ar en syltsét, mjuk och fyllig
espresso med lag syrlighet och aromer av marsipan och nougat.

AVEC

Aven hir ir det den lagrade romen som ger den bista kombinationen fér en riktig smaksymfoni.

Kaffet frammanar en elegant eldighet och piggar upp smakféreningen. Choklad- och arrakstoner varvas
i eftersmaken. Da det dr en mjuk espresso med lite séta toner, fungerar dven likdren pa ett hirligt satt
med frukt och sétma. Varfér inte ta likoren till kaffet istallet for socker?



Prezzokaffe, liten kanna 35 kr
Prezzokaffe, stor kanna 75 kr

Enkel espresso 20 kr

3-3,5 cl kaffe gjort pa 7-8 g espressobonor

Dubbel espresso 23 kr

6—7 cl kaffe gjort pa 14—16 g espressobonor

Caffe latte 28 kr

Dubbel espresso serverad i ett hogt glas med

varm mjolk och lite skummad mjolk pa toppen

Cappuccino 28 kr

Enkel espresso serverad i cappuccinokopp med

varm och skummad mjolk

Caffe macchiato 28 kr

Enkel espresso med en skvitt skummad mjolk

Latte macchiato 28 kr

Varm skummad mjolk i ett hogt glas
i vilket man forsiktigt hiller en enkel espresso

Calvados Chateau du Breuil 26 kricl

Nyanserad, balanserad, fruktig smak med fatkaraktar.

Inslag av réda dpplen, mandelmassa, vanilj och orter

Rum Plantation Old Reserve Jamaica 24 kr/cl

Balanserad, smakrik rom med fatkaraktar.
Inslag av tropisk frukt, arrak, vanilj och mérk choklad

Facile Punsch 17 kricl

Sot, mycket fyllig arrakssmak. Smakrik, med lang eftersmak

Xanté Poire au Cognac 17 kr/cl

Sot, eldig och med utpraglad smak av mogna paron
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